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Dipartimento di Scienze Agrarie, Gruppo di Lavoro Agenzia per I'Innovazione nel Settore
Alimentari e Ambientali Olivo e Olio Agroalimentare e della Pesca

VI Convegno Nazionale dell’Olivo e dell’Olio
13-15 novembre 2024

Ascoli Piceno (AP)

32 Circolare

Siamo lieti di invitarvi al VI Convegno Nazionale dell’Olivo e dell’Olio, che si terra ad Ascoli Piceno dal 13 al
15 novembre 2024.

Il Convegno ¢ organizzato dal Gruppo di Lavoro ‘Olivo ed Olio’ della Societa di Ortoflorofrutticoltura Italiana
(SOI), in collaborazione con il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari ¢ Ambientali dell’Universita
Politecnica delle Marche e 1’Agenzia per I'Innovazione nel Settore Agroalimentare e della Pesca
"Marche Agricoltura Pesca" - AMAP, con il patrocinio dell’ Accademia Nazionale dell’Olivo e dell’Olio e di
altre Istituzioni nazionali e locali.

L’evento rappresenta I’appuntamento con cui il Gruppo di lavoro SOI sull’Olivo e 1’Olio favorisce
I’aggiornamento su tematiche scientifiche e tecniche della filiera olivicolo-olearia, attraverso 1’incontro di
ricercatori, tecnici e operatori del settore.

Il Convegno si articolera in comunicazioni orali e poster su biotecnologie per il breeding e nuove varieta,
innovazioni su propagazione e tecniche vivaistiche, biologia ed ecofisiologia, sistemi d’impianto e tecniche
colturali, meccanizzazione, difesa e sistemi di protezione attiva, cambio climatico e gestione sostenibile
dell’oliveto, precision farming e sistemi di supporto alle decisioni, Xylella e nuove emergenze fitosanitarie,
processi di trasformazione dell’olio e delle olive da mensa, paesaggio, multifunzionalita ed oleoturismo, impiego
alternativo dei sottoprodotti, economia circolare, qualita, tracciabilita e certificazione per la valorizzazione
dell’olio di oliva e delle olive da mensa.

La sede della citta di Ascoli Piceno si associa nel territorio ad una olivicoltura tradizionale di qualita e al vivace
tentativo di innovazione dell’imprenditoria locale, ed ¢ legata alla produzione di olio e di olive da mensa (Oliva
Ascolana del Piceno DOP).

Il programma preliminare prevede le Giornate del 13 e 14 dedicate al lavoro congressuale e la giornata del 15
riservata alle visite tecniche.

Contiamo su di voi per il successo dell’iniziativa e per una partecipazione quanto pit ampia possibile.
Ulteriori indicazioni saranno fornite nella terza circolare prevista per aprile 2024.

Conveners

Davide Neri Enrico Maria Lodolini Barbara Alfei




Comitato Scientifico

Barbara Alfei, Agenzia per I’Innovazione nel Settore Agroalimentare e della Pesca
Salvatore Camposeo, Universita di Bari

Giovanni Caruso, Universita di Pisa

Tiziano Caruso, Universita di Palermo

Bartolomeo Dichio, Universita della Basilicata

Luciana Di Giacinto, CREA Pescara (PE)

Claudio Di Vaio, Universita di Napoli Federico 11

Franco Famiani, Universita di Perugia

Adele Finco, Universita Politecnica delle Marche

Veronica Giorgi, Universita Politecnica delle Marche
Riccardo Gucci, Universita di Pisa

Paolo Inglese, Universita di Palermo

Enrico Maria Lodolini, Universita Politecnica delle Marche
Barbara Lanza, CREA Pescara (PE)

Paolo Lucci, Universita Politecnica delle Marche

Ernesto Marchegiani, Universita Politecnica delle Marche
Bruno Mezzetti, Universita Politecnica delle Marche
Giuseppe Montanaro, Universita degli Studi della Basilicata
Lucia Morrone, CNR IBIMET

Soraya Mousavi, CNR IBBR Perugia

Maurizio Mulas, Universita di Sassari

Rosario Muleo, Universita della Tuscia

Sandro Nardi, Agenzia per I’Innovazione nel Settore Agroalimentare e della Pesca
Davide Neri, Universita Politecnica delle Marche

Enzo Perri, CREA Rende (CS)

Primo Proietti, Universita di Perugia

Paola Riolo, Universita Politecnica delle Marche
Gianfranco Romanazzi, Universita Politecnica delle Marche
Adolfo Rosati, CREA, Spoleto (PG)

Annalisa Rotondi, CNR IBIMET

Maria Saponari, CNR IPSP

Mario Santona, Universita di Sassari

Luca Sebastiani, Scuola Superiore Sant’Anna

Maurizio Servili, Universita di Perugia

Comitato Selezione Migliori Poster

Davide Neri, Universita Politenica delle Marche
Riccardo Gucci, Universita di Pisa
Maurizio Servili, Universita di Perugia

Comitato Organizzatore

Barbara Alfei, Agenzia per I’Innovazione nel Settore Agroalimentare e della Pesca
Giovanni Caruso, Universita di Pisa

Veronica Giorgi, Universita Politecnica delle Marche

Enrico Maria Lodolini, Universita Politecnica delle Marche

Paolo Lucci, Universita Politecnica delle Marche

Davide Neri, Universita Politecnica delle Marche

Segreteria

Veronica Giorgi, Universita Politecnica delle Marche
E-mail: v.giorgi@staffunivpm.it - Tel. 3397432998




Scadenze

- 30 agosto 2024: invio degli abstract dei contributi;

- 30 settembre 2024: accettazione dei contributi;

- 15 settembre 2024: pagamento della quota d’iscrizione in forma ridotta;
- 15 ottobre 2024: invio programma definitivo;

- 8 novembre 2024: pagamento della quota d’iscrizione intera.

Programma Preliminare
Palazzo dei Capitani — piazza del Popolo 10 — Ascoli Piceno

13 novembre 2024

8:00 - 9:00 registrazione partecipanti
9:00 - 9:30 Saluti delle Autorita
9:30 - 10:00 Plenary lecture

10:00 - 11:00 Sessione scientifica 1
11:00 - 11:30 Pausa caffe

11:30 - 13:00 Sessione scientifica 2
13:00 - 14:30 Pranzo

14:30 - 16:00 Sessione scientifica 3
16:00 - 16:30 Sessione tecnica

16:30 - 17:00 Pausa caffé

17:00 - 18:30 Workshop 1 ¢ 2

18:30 - 20:00 Visita guidata al centro storico di Ascoli Piceno

14 novembre 2024

8:30 — 10:00 Sessione scientifica 4

10:00 - 11:00 Assaggio guidato

11:00 - 11:30 Pausa caffe

11:30 - 13:00 Workshop 3 ¢ 4

13:00 - 14:30 Pranzo

14:30 — 16:00 Sessione scientifica 5

16:00 — 16:30 Pausa caffe

16:30 — 18:00 Riunione Gruppo di lavoro SOI Olivo & Olio

20:00 Cena Sociale (euro 50)

15 novembre 2024
8:00 - 17:00 Visita Tecnica (Programma da definire: euro 30).




Quote di partecipazione (comprende il kit congressuale, 4 coffee break, 2 pranzi di lavoro)*

Soci SOI:
€ 150 entro il 15 settembre 2024
€ 250 dal 16 settembre al 30 ottobre 2024

Studenti, dottorandi, assegnisti, borsisti:
€ 70 entro il 15 settembre 2024
€ 100 dal 16 settembre al 30 ottobre 2024

Non Soci SOI:
€ 200 entro il 15 settembre 2024
€ 300 dal 16 settembre al 30 ottobre 2024

Cena sociale: € 50
Visita tecnica: € 30

Segreteria Organizzativa
Per informazioni: v.giorgi@staff.univpm.it Tel. 3397432998

Per iscriversi compilare il form e seguire le istruzioni sul sito:
https://www.soihs.it/olivoeolio2024/default.aspx

Abstract contributo (compilare secondo la Scheda Allegata o scaricarla dal sito web)
Inviare entro il 30 agosto 2024 a v.giorgi@staff.univpm.it



Scheda di proposta comunicazione al V Convegno Nazionale dell’Olivo ed Olio
Ascoli Piceno 13-15 novembre 2024

TITOLO
TITLE

Nome Cognome'*, Nome Cognome?, Nome Cognome®

IDipartimento di ...., Universita di...., Citta
’Istituto di ..., Ente, Citta
3Dipartimento di ...., Universita di...., Citta

* Autore corrispondente : indirizzo di posta elettronica

L’abstract deve essere scritto in italiano in un’unica pagina i cui margini saranno cosi fissati:
superiore 3,5 cm; inferiore, destro e sinistro 2,5 cm.

Titolo in italiano: Times New Roman 14, grassetto, maiuscolo, centrato

Titolo in inglese: Times New Roman 14, corsivo, maiuscolo, centrato

Lasciare un’interlinea singola e indicare gli Autori (nome e cognome, Times New Roman 12,
centrato).

Lasciare un’interlinea singola e indicare 1’Istituzione di appartenenza: Times New Roman 12,
corsivo, centrato.

Lasciare un’interlinea singola e indicare 1’indirizzo di posta elettronica dell’autore registrato al
convegno.

Lasciare due interlinee singole vuote e inserire il testo (solo in italiano): lunghezza massima 1 pagina,
Times New Roman 12, interlinea singola, giustificato.

Nessun rientro per i capoversi.

Eventuali riferimenti bibliografici se citati nel testo potranno essere riportati come segue (tutto in
carattere Times New Roman 11, giustificato) dopo un’interlinea singola vuota:

Riferimenti bibliografici

Riviste: ROSSI G., BIANCHI M., 1990. Le rose dei romani sono belle. Italus Hortus, 1: 22-26.

Libri: ROSSI G., BIANCHI M., 1995. I roseti pompeiani. In: “Le rose dei romani” 7a ed. Societa Nazionale
dei Roseti Storici Roma.

Capitoli di Libri: SMITH ., 1965. Characterization of a roman rose. In: Brown (ed.) Ancient Roses. Publ. N.
11, Academic Press Ltd., London: 441-443.

Non utilizzare intestazioni e note pi¢ pagina. Non numerare le pagine. Gli abstract non saranno corretti
dagli organizzatori; si prega, quindi, di controllare attentamente il testo.

Salvare I’abstract in due formati: pdf e doc.

Si prega di nominare i file utilizzando il COGNOME e il Nome dell’autore che presenta il lavoro, per
es. ROSSI Mario.doc e ROSSI Mario.pdf.

Numerare gli abstract se sono piu di uno: ROSSI Mariol.doc/.pdf, ROSSI Mario2.doc/.pdf ecc.

Inviare 1 file, massimo 2 abstract per ‘Autore corrispondente’, entro il 30 agosto 2024 a
v.giorgi@staff.univpm.it

Tipo di presentazione preferita: ORALE o POSTER o



